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ARTEVINO

FAMILY WINERIES

CELSUS 2023

BODEGAS VETUS - D.O. TORO

VARIEDADES
92,5% Tinta de toroy
7,5% Garnacha.
VINEDO

Finca muy vieja, prefiloxérica,
de 0,8 has. denominada La Lola.
Vinedo plantado en vaso en 1920.

NOTAS DE CATA

Color cerezaintenso con ribete granate.
Complejo con aromas a frutas negras

y notas tostadas de madera bien
integrada. En boca es potente,

carnoso y con mineralidad, tatinos
suaves, y persistente.

SUSTAINABLE
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RENDIMIENTOS
1.500 kilos/ha.

DENSIDAD DE LA PLANTACION
900 plantas/ha.

SUELO

Franco-arenoso.

OROGRAFIA

Llana con orientacién N-S a 700 metros
sobre el nivel del mar.

CLIMA

Continental con influencia atlantica,
temperatura media de 12°C y una
exposicion solar de 2.600-3.000 h/afio.
PLUVIOMETRIA

350-400 mm.

VITICULTURA

Tradicional con técnicas de cultivo del
suelo tradicionales.

VENDIMIA

Manual en caja de 12 kg con mesa de
seleccién de racimo.

DESPALILLADO SIN ESTRUJADO

FERMENTACION ALCOHOLICA
En depdsito de 3.000 litros.
FERMENTACION MALOLACTICA
En barrica nueva de roble francés.
GRADO

15 %.

ACIDEZ TOTAL Y PH

5,9 g/l, 3,68.

PRODUCCION

2.680 botellas de 75 cl.
CRIANZA

Crianza de 14 meses en barrica nueva
de roble francés (Darnajou y Taransaud).

VETUS




