
RENDIMIENTOS 

3.000 kilos/ha.

DENSIDAD DE LA PLANTACIÓN

2.200 plantas/ha.

SUELO 

Grava con arena.

OROGRAFÍA

Llana con orientación N-S a 710 
metros sobre el nivel del mar. 

CLIMA

atlántica, temperatura media de 
11,50ºC - 12ºC y una exposición solar 
de 2.400 h/año.

PLUVIOMETRÍA

350-400 mm.

VITICULTURA

Viticultura ecológica (cubierta 
vegetal).

VARIEDADES

86% Tempranillo, 10% Cabernet 
Sauvignon y 4% Merlot.  

VIÑEDO 

64 has. de viñedo viejo de más de 
40 años ubicado en Quintanilla de 

Onésimo plantado en espaldera 
(cordón royat) en torno a 1980.

NOTAS DE CATA

Color rojo picota intenso, con tonos 
granate. Aroma potente a fruta 

madura, regaliz con matices minerales 
y balsámicos que aporta el cabernet, 
completa su complejidad sus toques 

de tofe. En boca, entrada grasa y con 
volumen, largo y persistente. Sabroso 

con taninos maduros, recuerdos de 
regaliz, fruta negra y café.

VENDIMIA

Manual en caja de 15 kg. Doble 
selección en mesa, de racimo y de 
grano.

DESPALILLADO SIN ESTRUJADO 

FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA 

En tinas de madera y depósito de 
hormigón.

FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA 

En depósito de hormigón, tina de 
madera y barrica de roble francés.

TÉCNICAS DE FILTRACIÓN 

Previa al embotellado por membrana.

GRADO

14 %.

ACIDEZ TOTAL Y PH

5,9 g/l, 3,6.

PRODUCCIÓN

67.209 botellas de 75 cl y 525 botellas 
magnum.

CRIANZA

Crianza de 14 meses en barrica 

y Taransaud) 50% nueva y 50% de 
segundo año.
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