
IZADI
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BODEGAS IZADI - DOCa. RIOJA

VARIEDADES

100% Garnacha tinta.

VIÑEDO 

Selección de viñedos viejos plantados 
en vaso a gran altura en torno a 1975.

NOTAS DE CATA

Color rojo cereza picota de capa media. 
Aroma de fruta roja fresca y lavanda 

con ligeros toques especiados y de 
cacao. En boca es un vino frutoso 

y amable con un centro de boca 
aterciopelado y largo. 

RENDIMIENTOS 

4.900 kilos/ha.

DENSIDAD DE LA PLANTACIÓN

Media de 3.500 plantas/ha.

SUELO 

Arcilloso-calcáreo, con mucho canto 
rodado en superficie.

OROGRAFÍA

En ladera con orientación NE-SO a 700 
metros sobre el nivel del mar. 

CLIMA

Mediterráneo con influencia 
continental, temperatura media de 
13,1ºC y una exposición solar de 2.300 
h/año.

PLUVIOMETRÍA

376 mm.

VITICULTURA

Criterios de viticultura integrada 
con técnicas de cultivo del suelo 
tradicionales.

VENDIMIA

Manual.

DESPALILLADO Y LEVE ESTRUJADO 

FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA Y 
MALOLÁCTICA 

En depósito de acero inoxidable.

TÉCNICAS DE CLARIFICACIÓN

Proteína vegetal.

GRADO

14,5 %.

ACIDEZ TOTAL Y PH

5,5 g/l, 3,45.

PRODUCCIÓN

65.490 botellas de 75 cl.

CRIANZA

Crianza de 6 meses en barrica, 50% 
de roble francés y 50% americano, 
50% de segundo año y 50% de tercer 
año.


