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BODEGAS IZADI - DOCa. RIOJA

RENDIMIENTOS 

4.500 - 5.500 kilos/ha.

DENSIDAD DE LA PLANTACIÓN

Media de 3.500 plantas/ha.

SUELO 

Arcilloso-calcáreo.

OROGRAFÍA

En ladera con orientación NE-SO a 
450-550 metros sobre el nivel del mar. 

CLIMA

Atlántico con influencia mediterránea, 
temperatura media de 12,3ºC y una 
exposición solar de 2.250 h/año.

PLUVIOMETRÍA

459 mm.

VITICULTURA

Criterios de viticultura integrada 
con técnicas de cultivo del suelo 
tradicionales.

VARIEDADES

61% Viura, 11% Maturana Blanca, 
10% Tempranillo Blanco, 

8% Garnacha Blanca, 5% Malvasía and 
5% Turruntés.

VIÑEDO 

Cabezadas de los viñedos más viejos 
del pueblo de Villabuena y viñedos de 

variedades autóctonas recuperados 
en Rioja con una superficie total de 

178 has. plantados en vaso. 

NOTAS DE CATA

Color amarillo limón con  
tonalidades verdosas.

Intensos aromas de fruta blanca, 
cítricos, fruta tropical y notas 

florales, con un fondo de aroma 
tostado y especiado. 

En boca es un vino mucha textura, 
refrescante y sabroso, con notas 
cítricas y de fruta blanca con un 

final refrescante y recuerdos a flores 
blancas y ligeros tostados.

VENDIMIA

Manual.

DESPALILLADO, LEVE ESTRUJADO  
Y PRENSADO 

FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA 

En depósito de acero inoxidable y un 
porcentaje en barrica francesa nueva.

TÉCNICAS DE FILTRACIÓN Y 
CLARIFICACIÓN

Proteína vegetal

GRADO

12,5 %.

ACIDEZ TOTAL Y PH

6,7; 3,1.

PRODUCCIÓN

56.250 botellas de 75 cl y 100 magnum.


