
RENDIMIENTOS 

5.000 kilos/ha.

DENSIDAD DE LA PLANTACIÓN

2.222 y 3.086 plantas/ha.

SUELO 

Franco-arenoso.

OROGRAFÍA

Llana con orientación N-S a 710 
metros sobre el nivel del mar. 

CLIMA

Continental con influencia atlántica, 
temperatura media de 11,50ºC y una 
exposición solar de 2.400 h/año.

PLUVIOMETRÍA

350-400 mm.

VITICULTURA

Criterios de viticultura integrada con 
técnicas de cultivo del suelo ecológico 
(cubierta vegetal).

VARIEDADES

94% Tempranillo, 
4% Cabernet Sauvignon y 2% Merlot.

VIÑEDO 

Procedente de las 82 Ha de viñedo 
propio de la finca Pinos Claros con una 
edad media de 23-30 años ubicada en 

la Milla de Oro de Ribera del Duero.

NOTAS DE CATA

Rojo picota intenso, con ribete 
amoratado. Aroma intenso, con notas 

complejas y concetradas a cacao 
tostado y caramelo de café con leche, 

con fondo de fruta roja en confitura 
(arándano y cerezas). Recuerdo 

mineral. Potente, carnoso y buena 
estructura. Amplio, con buen volumen 

donde se aprecian tatinos maduros 
bien integrados. Chocolate negro y 

recuerdos balsámicos de regaliz negro.

VENDIMIA

Manual en caja de 15 kg. Doble 
selección en mesa, de racimo y de 
grano.

DESPALILLADO SIN ESTRUJADO 

FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA 

En depósito de acero inoxidable con 
pistones de pissage.

FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA 

En depósito de acero inoxidable y 
tina de madera.

TÉCNICAS DE FILTRACIÓN 

Previa al embotellado por membrana.

TÉCNICAS DE CLARIFICACIÓN

GRADO

14,5 %.

ACIDEZ TOTAL Y PH

5,7 g/l, 3,76.

CRIANZA

Crianza de 10 meses en barrica (25% 
barrica americana y 75% barrica 
francesa) (Darnajou, Taransaud, 
Demptos y Berthomieu) de segundo y 
tercer año.
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